giiltig bis 08. November 2026

Suppe & Vorspeise

Rote Bete & Kokos 790 €

Schaumstippchen von Roter Bete und Kokosnuss mit gerostetem Sesam
und frischem Koriander

Wildschwein 8,90 €

Kesselgulasch vom heimischen Wildschwein mit knackigen Ackergemdtisen,
Erdépfeln und frischen Krautern

Rote Bete & Ziege 13,90 €

geflammter franzosischer Ziegenkase auf einem Carpaccio von der bunten Bete
mit gerosteten Walniissen

Riesengarnelen 13,90 €

gebratene Riesengarnelen mit Wakkame Algensalat, Hokkaido Piiree,
Miso Mayonnaise und Krabben Chips

Hauptgang

Schwarzkittel 25,90 €

Wildschweinkeule im Rotweinsud geschmort dazu Kartoffel - Knodel,
Finger Mohrchen, gepickelte Pfifferlinge und gepfetferte Pflaumen

Himmel & Erde 25,90 €

Kabeljau Filet in Krauterbutter gebraten mit gebratener Blutwurst, Apfelkompott
und einem Ragout von herbstlichen Ackergemiisen dazu geschaumter grober Senf

Mais Huhn 25,90 €

Mais Huhn Brust gegrillt mit Maronen gefiillten Gnocchi
in brauner Butter geschwenkt dazu Pastinaken Piiree, gebackener Butter Poree,
Rosenkohl, Hokkaido und Pinienkerne

Dessert

Creme Briilée 9,80 €

von der Tonkabohne mit Birnen Sorbet und Pistazien Macaron

Birne 9,80 €

im Ofen gebackene Gewtirz Birne dazu Walnuss Eis und Schlagobers

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



