giiltig bis 21.Juni 2026

Suppe & Vorspeise

Blumenkohl & Fenchel 790 €
Schaumstippchen vom Blumenkohl und Fenchel mit gerostetem Weifdbrot,
Friihlingslauch und Chili - Haselnuss - Ol

Frithling & Ziege 8,90 €
gezupfte Blattsalate und geflammter Ziegenkase mit Gurke, Radieschen,
Karotte, Tomate, gerdsteten Kernen, Crotitons und Apfel - Senf - Dressing

Buiffelmozzarella 12,90 €

Italenischer Biiffel Frischkase auf lauwarmen Salat von griinem Spargel,
Cherry Tomaten, Pinienkernen und Brot Chips

Vitello Tonnato 12,90 €

rosa gebratene Kalbsoberschale mit Thunfisch Mayonnaise, Kapernapfel
und gezupfter Blattpetersilie

Hauptgang

Strohschwein 25,90 €

Schweinebackchen geschmort im Rotweinsud dazu geschwenkte Rosmarin Drillinge,
Ragout von weifien Bohnen und Tomaten, Pimentos de Patron und Chimichurri

Lausitzer Lachsforelle 25,90 €

Filet von der Lachsforelle in Zitronen Butter gebraten, auf einem Beluga Linsen Risotto,
gegrillter griiner Spargel dazu Safranschaum

Saltimbocca 25,90 €

Mais Huhn Brust im Salbei Serrano Mantel gegrillt,
mit Fregola Sada in der gebackenen Ofen Tomate
dazu marinierte Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln und Béarlauch Pesto

auch vegetarisch moglich mit karamellisiertem Ziegenkase
Dessert

Creme Briilée 9,80 €

von der Tonkabohne mit geeister Himbeere und Schokoladen - Nuss - Crunch

Schwarzwalder Kirsch 980 €

Amarena - Kirsch - Eis, Kirschwasser Creme und Kirschen

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf
mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



