giiltig bis 29.03.2026

Suppe & Vorspeise

Griine Suppe 7,90 €
Schaumstippchen von Spinat und Friihlingskrautern
mit brauner Butter, Schmand und Backerbsen

Frithling 790 €
gezupfte Blattsalate und Portulak mit Gurke, Radieschen,
Karotte, Tomate, gerosteten Kernen, Crotitons und Apfel - Senf - Dressing

Vitello Tonnato 12,90 €

rosa gebratene Kalbsoberschale mit Thunfisch Mayonnaise, Kapernapfel
und gezupfter Blattpetersilie

Matjes & Bunte Bete 12,90 €

Tatar vom Matjesfilet und Vierkirchner Bunter Bete auf einem
knusprigem Kartoffel Rosti, dazu eine Salza von Apfel; Radieschen,
Friithlingslauch und frisch geriebener Meerrettich

Hauptgang

Cordon Bleu 25,90 €

Sachsisches Strohschwein gefiillt und gebacken mit Schinken und wiirzigem Kase
mit lauwarmen Gurken - Kartoffelsalat, Preiselbeeren und mariniertem Rapunzel Salat

Kabeljau 25,90 €

Filet in Krauter - Zitronen - Butter gebraten auf gerosteten Drillingen
mit Speck & Zwiebeln dazu gebackener Spitzkohl und Schaum vom groben Senf

Spinatknodel & Huhn 25,90 €

Spinat Knodel in brauner Butter geschwenkt auf Petersilienwurzel Piiree,
knackigen Friithjahrsgemiisen dazu gegrillte Kikok Maishdhnchen Brust
und Kirbiskernal

vegetarisch mit karamellisiertem Ziegenkase
Dessert

Creme Briilée 980 €
von der Tonkabohne mit geeister Himbeere, Limetten - Creme und Crumble

Ananas & Banane 9,80 €

mit braunem Zucker geflammt
dazu Schokoladen Macaron und Kokosnuss Sorbet

Oberlausitzer Kasespezialitaten 11,90 €
Hofkaserei Vetter Wehrsdorf
mit Tomaten - Chutney und Feigensenf



